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Karl Schnabel gilt als Exot auf den Steillagen des siidsteirischen

Sausal: Rundum wiichst Sauvignon Blane, Welschriesling und
elber Muskateller, er aber hat das Terroir fiir Rotwein

entdeckt
N oir.

und keltert groRartigen Blaufrinkisch und Pinot
Luzia Sehrampf iber einen aulergewdhnlich

interessanten Winzer

Rotweinwinzer sind in der Sidsteier-
mark eine rare Spezies - und das mit gu
tem Grund. Wenn man, wie Karl Schna-
bel, auch noch Blaufrinkisch im Saunsal
macht, werden Weinfans dennoch neu-
aigrig: Die Unvereinbarkeit scheint ein-
Blaufrinkisch ist etwas
Warmes, Pannonisches, Das Sausal hin-
gegen ist die ndrdlichste Ecke der Std-
steiermark. Gemeinhin ist hier frisch,

tach zu grob:

fruchtig, steirisch angesast - und das in
Weil. [n diese
ting bewirtschafien 5
Fran Eva [inf Hektar
zeck und Hoch, Und sie ziichten Hinter-

1 widersprichlichen Set-
chnabel vogd seine
Rebfldchen in Kit-
whlderrinder, eine alte Rasse, dis Wegen
ithres niedrizen Kaorperbaus sehr gelinde-
earigrig ist,

steckt

| '-u-c-:r'fi::|=r|=.-'

In Sconabels Weinen TS
wihnlich viel Handarbeit.
auf Traktoren, entfernt Uokraut hindisch
mit der Kuarsthaue und miht den Be-
wiichs Fwischen den Rebzeiden mit der
Hendsense. In Randlagen vnd an den Bo

schungen weiden die Tiere, ibhr Duang

dient als Kampost. Vinifiziert wird in o
tenen Holzbottichen, olme ‘u‘l.'i_ mheliagacd-
fungsmittel: weder Reinzuchthelen noci
Filtration, auch kein Schwefel, der wegen
seiner antibakteriallan Witktng thdd der
Fiahigkeit, Sauerstaff zu binden, lange als
uvnverzichtbar ealt.

In jiingerer Zelt gibt es immer mehr
Winzer, die wie Schnabel auf der Sache
nach maglichst unverfdlschtem Wein auf
Zogaben, auch von Schwefel. verzichten:
.Schwefel stoppt den Wein. Je mehr ich
an Lebensmitteln herumtue, desto insta-
biler werden sie — was nur aoch mehr
Schwelelgabe bedingt.” Die Weine reqfen
in 227-Liter-Burgunderfissern.

Dass man im
Blanc, des Gelben Muskatellers und des
Welschrieslings ausgerechnet auf Blau-
frankisch, Pinot Noir und Zweizelt setzt,
fallt zundichst +unverstandlich®

Land des Sauvignon

unter
wird aber aus Schnabels Mund nach
vollziehbar: . Weil Rotwein einfach
meines ist. Und Pinot Noir ist der
Griifite von allen.” Pinot Noir bringt
senerell im kihlem Klima beste Er-
==€:]|rli55:! ergo warum nicht auch
Blaufrinkisch,
das ardfite Potenzial unter den sin-

im Sausal?®, dem
heimischen Roten zuseschrieben
wird, komme mit seiner Eigenheit,
Terroir auszudricken, Schnabels
Liebline am ndchsten und sei
schon .vor Zweizelt in der Steier-
mark gewesen®, Blaufrinkisch
sioht erals  Traumsorte™ fir einen
Biobetrieb, weil er so ro-
bust ist.
Schnabel
sich als ,zurickgekehrten
Hoffliichtling®, der
dem Studium der Agrar-

beschreibl
nach

dkonomie in Wien und
eineinhalb Jahren im fran
zosischen Burgund 1999
zuriick in die Siid
mark kam. Dann begann er
den Hof seiner Eltern. da-

steier-

Bekimmlichkeit ist
das, was Schnabe!
seinen Weinen
mitgeben michte, Sie
sind zart, tiefgehend

und hochelegant
keine Wuchtbrummer,
die bei Verkostungen
abriumen.

mals mehrseitig verpachtet, wieder 2u-
sammenzubanen®, 2001 hrachie er den
ersten Jahrgang in die Flasche, dazumal
noch aus zugekauften Trauben. Das Er-
gebnis lehrte thn, dass erseinen Wein nus
auf eivenen Flachen machen will.
Schnabels Faible fiir Rotweine kommt
auch das spezielle Terroir des Sausal 20-
oute. Wihrend cia Studsteiermark aud
Ralk riht, ist das Sausal eine Schiefer-
insel. Dass Blaufrinkisch auf Schiefer

beste Ergebnisse bringt, zeigte sich hm

Burcenland, Die Weingirten im Sausal
sind spektakulir stail, die Hiigel sieigen
his aut 690 Meter Seehdhe an. Schnabels
Flichen liegen aufca. 550 Meter, eine Ho-
hemlage mit hoher Luttfeuchtiokeit wnd
WAL, DAt :I_!]'I_"i_l_l .:_-\."r'll_l !-\-I.'ZI_'I ['!]_'- | I:-'!E'I'-_i'-{'i-'i_:'
tiren, da ,die warme Adrialuit in dieser
Fohe aul die Kille im Tal auigleitet’. Tro-
pisch wird's, wenn des ganze Wetler an
der Koralpe bangen tleibt und eine Art
Dampitkiche swtstent.”

izt Frankofonie wurde im

5! r"
Der Hang
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viiasium gewockl, Wiahrend der Ste-

" en el Wien lebte Schnabel seine

"{L:rli-é:llrri aus, snldeckle Rotwein und in
ger Folve Pinot Noir, 1987 uond 16998
arbeitete er wegen digcer Verehjiong fiir
Pinot einfach wo, ohne Fraktikantenpro-
STAaTm " mehr ale ain Jabr bhei Louis La-
tonrr iz Bewons, Jlberist swar Grofiprody
zZent, arheﬂe‘r. dhe;r sehr traditionell. Und
r.'l-!ul.:r_':\’it'i

ich habe auch anderswe oy 85

gasensn 1nd miteenommen.” Nach der

Riickkehr war auch klar, dass Biodyna-
mie = im Burgund bereits damals ein oro-
e Theama—auch fiir thn der einzig mog
liche Weo sein wilrde,

Den altsiodischen Begriff der Be-
Schnabel
irifft anch auf den Stil

kanmbichkeit® wverwendet
gern. Uieses vy ot
seiner Weine zu: Sie sind zart, tiefgehend
und hochelegant bei mittelk rafticem Kir-
perbau, keine Wuchtbrummer, die in
Verkostungen durch Auffalligkeit abriu
met. Ob solene Weaine auch gut reifen,
wird von selbsternannten Traditiona-
listen pern infrage pestelll. Fine Ant-
worl gibt der Blaufrankisch 2007, der
von bezaubernder Frische ist und der
erste war, den Schnabel unter ,se8-
nen” Bedingungen kelisrn konnte

Verarélern mochte Schnabel,
Jwenn die Sdhne vieglleicht ein-
stelgen. Hel

kann ich noch alles selbst arbei-
ten.” In seiner Leidenschaft fiir das

der derzeitigen Gribe

Winzerhandwerk wurde er vom
Vater gepragt, den er als geradezu
fanatischen Bavern und Weinbai-
ern® beschreibt, der sich
deshalb auch mit der
Hochtechnisierung  wih
rend der Kunstdiinger-Ara
der 1970er schwertat, JEr
meinte, Bauer kann man
nicht werden, das ist man
~- oier eben nicht.® Karl

Schnahel ist es,
Feige b Hol f&iscfe .:57.-:--.
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